Mele di Gran Burrone

Mela Appia 
Soda, croccante, succosa, di colore bianco-crema, rapporto zuccheri/acidi equilibrato, sapore buono, ottima serbeveolezza.

Il nome Appia, Melappia, Appiola, è di origine antica ed è stato attribuito a varietà diverse per forma      del frutto, colore  e caratteristiche organolettiche, oltre che per distribuzione geografica. La Appia laziale differisce dalla Melappia presente in Molise e dall’Appio sardo
Mela Cox Orange
 Cox Orange presenta frutti di dimensioni medie, buccia di colore giallo aranciato   con striature rosso scuro specialmente nella parte soleggiata. La polpa è di colore bianco crema, molto succosa, fine, abbastanza consistente, mediamente zuccherina, acidula, lievemente aromatica. Origine: Gran Bretagna
Mela Gambafina piatta 
    Antica mela piemonteseFrutto di piccola-media pezzatura.
    La buccia è liscia di colore di fondo giallo verde e sovraccolore rosso scuro.
    La polpa è fondente, di colore bianco crema e dal sapore dolce.
    Il suo nome deriva dal peduncolo che ha un aspetto esile (fina), mentre il termine                       piatta si riferisce alla forma del frutto.Origine:Piemonte
Mela Gelata 
Gelata presenta frutti di medie dimensioni, forma tondeggiante, schiacciata, lievemente asimmetrica. La buccia è sottile, liscia, di colore verde. La polpa è bianca, succosa, molto zuccherina ed aromatica.Origine: Italia centrale
Mela Florina
 Florina presenta frutti di buone dimensioni (peso medio 200 g), leggermente appiattiti,con buccia di colore di fondo verde-giallo e sovraccolore rosso vinoso diffuso, che può estendersi anche per tutta la superficie del frutto. La polpa è di colore bianco - crema, fine, consistente, di sapore gradevole dolce acidulo.
Origine:Francia,Angers
Mela Limoncella 
Limoncella presenta frutti di piccole dimensioni, di forma cilindrica, leggermente appuntiti. Il peduncolo è corto e di medio spessore. La buccia è giallo dorata, marmorizzata nella parte esposta al sole, ruvida. La polpa è bianca, compatta, croccante, zuccherina, semi - acidula, profumata. Cultivar antica, probabilmente di origine campana o siciliana
Mela Magnana
    Frutto di media pezzatura.
    La buccia è ruvida di colore di fondo verde e sovraccolore rosso o rosso vinoso.
    La polpa è fondente di colore bianco-verde e di sapore dolce acidulo.
    Questa varietà è coltivata in Piemonte dalla fine dell'800 e prende il nome dalla      località dove originariamente è stata ritrovata. 

Mela Sassa mela soda croccante e sugosa,buccia fina verde
Mela Renetta Champagne 
Renetta Champagne presenta frutti di forma appiattita e dimensioni medie. La buccia, caratteristica atipica per le Renette, è sottile e color verde chiaro. La polpa è di colore bianco, tenera, succosa, acidula e poco zuccherina. Il frutto può essere consumato anche appena colto.Origine:Francia
Mela Bella Di Boskoop 
    Di colore verde-grigio con sfumature rosse,è apprezzata come frutto da       consumare crudo o cotto, poiché resiste bene alla cottura.La polpa è soda,      acidula, leggermente gialla e zuccherosa.La Bella di Boskoop contiene il doppio di vitamina C rispetto a una Golden Delicious.
Mela Renetta Grigia di Torriana
    Frutto di pezzatura media.
    La buccia è ruvida con una rugginosità preponderante, da cui deriva il suo         nome.
La polpa è di colore bianco crema, di tipo fondente e dal sapore dolce acidulo.
Il sapore è ottimo se consumata cruda, ma le sue caratteristiche vengono esaltate dalla cottura al forno.Antica varietà piemontese.
